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Work Sharp® crea strumenti di affilatura dal 1973. Miglioramento continuo e affidabilità  
sono i valori fondanti. Da più di 50 anni Work Sharp si impegna a sorprendere  

e deliziare i clienti che acquistano e utilizzano i loro prodotti.

NEW

www.homberger-utensiliprofessionali.com

Promozione valida fino al 31 Marzo 2024, salvo esaurimento scorte.  
Tutti i prezzi sono da intendersi in Euro, IVA ESCLUSA. Le immagini in questa promozione sono 

indicative. Homberger si riserva in ogni momento di modificare le caratteristiche tecniche dei prodotti.



Art. WSKTSKOHO - KEN ONION
L’edizione Ken Onion porta a livelli ancora più alti il già performante top di gamma WorkSharp.  
Più potenza, più flessibilità e più controllo.
Questo affilacoltelli è progettato per gli appassionati e i professionisti che desiderano precisione, bordi incredibilmente acuti e risultati 
impeccabili. Affila ogni coltello che possiedi utilizzando una guida di affilatura di precisione completamente regolabile, un motore 
a velocità variabile e nastri abrasivi larghi e flessibili. Dai coltelli da tasca e da caccia, coltelli seghettati, coltelli da cucina fino a 
qualsiasi altra forma o tipo di lama che possiedi. Per coltelli affilati come un rasoio.  
Ora puoi avere la stessa qualità professionale a casa come in negozio.

Art. WSKTNPTSHO - MANUALE DA CUCINA
L’affilacoltelli da cucina Work Sharp® Pull Through è un modo veloce, facile ed efficace per affilare i coltelli da cucina. Le ruote 
diamantate affilano rapidamente la lama, mentre le ruote in ceramica ripristinano il bordo a come fosse appena uscito di fabbrica. 
La piastra diamantata aggiuntiva ripristina un bordo affilato alle forbici. La comoda impugnatura e la base in gomma offrono 
un'esperienza di affilatura sicura e confortevole. Il design compatto si adatta facilmente al cassetto della cucina, con le forniture da 
campeggio o con il kit per barbecue.

Art. CPE2HO - ELETTRICO DA CUCINA  
L’affilatore elettrico professionale per coltelli da cucina Work Sharp è un Affilacoltelli guidato 
ad angolo che utilizza abrasivi flessibili, velocità controllate e cicli di affilatura temporizzati per 
modellare, affilare e perfezionare tutti i coltelli da cucina con il semplice tocco di un pulsante. 
Le guide angolari offrono precisione e ripetibilità per garantire un'affilatura rapida e accurata 
ogni volta. Gli abrasivi a nastro flessibi si adattano al coltello garantendo risultati pari al coltello 
nuovo uscito di fabbrica. Scegli rapidamente tra i tre programmi di affilatura per modellare, 
affilare o perfezionare il tagliente del tuo coltello con il semplice tocco di un pulsante.  
I programmi regolano automaticamente la velocità e si spengono al termine del processo.  
Il design elegante sembra perfetto su un bancone della cucina o può essere facilmente riposto  
in un cassetto o in un armadietto per liberare  prezioso spazio sul bancone da lavoro.

Art. WSGFS221HO - MANUALE
L’affilacoltelli da campo guidato è una soluzione completa di affilatura  
per l'uso sul campo, a casa o in officina. È la prima soluzione di affilatura  
angolare a 5 stadi progettata per chiunque necessiti di una soluzione  
di affilatura rapida ma allo stesso tempo completa, robusta e compatta.
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